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1. GIOI THIEU

Cam on ban da chon nhiét k& hong ngoai khéng tiép xtic WF-4000.
Nhiét k& hong ngoai ki thuat sb y té WF-4000 dugc thiét ké dé do than nhiét, nhiét d clia khong khi va do vat theo
cach khong tiép xtic.
Pham vi str dung: nhiét ké hong ngoai dugc thiét ké dé sir dung cho muc dich ca nhan. Ngoai ra, cé thé str dung loai
nhiét k& ni trén tai cc co s& cham soc y té va cho dich vu cham séc y té tai nha.
Nguyén ly hoat déng clia nhiét k& nay dua trén viéc do birc xa hdng ngoai phat ra tlr bé mat clia co thé ngudi hodc
d0 vat bang cach chuyén ddi bic xa d6 thanh mot gid tri ctia nhiét do.
Do khdng can cham - dic diém dic biét cla nhiét k& khéng tiép xuc!
Nhiét ké dwgc dic trwng béi nhirng wu diém sau:
1. Nhiét ké 3-trong-1 — do nhiét do clia co thé ngudi, khong khi bao quanh va nhiét d6 bé mét ctia do vat.
2. Do tirc thoi.
Nho st dung cong nghé hdng ngoai nén ngudi duing ¢ thé xéc dinh duoc nhiét do chinh xac clia co thé mot cach

titc thoi va chinh xac.

3. B9 nhé Iwu dwgre 32 két qua do da luu.
Chrc néng nhd dugc 32 két qua do trudc day.
. C6 thé tét tin hiéu am thanh.
. Canh béo nhiét d ting cao & ché do do than nhiét.
. Chirc néng chuyén déi °C/°F (thang do C/do F)
. Tu dong tét ngudn
Dé tiét kiém pin, thiét bi s& ty dong tt ngudn néu khong dugc st dung trong qué 10 gidy.

8. Man hinh LCD lén

Thiét bj dugc trang bi mot man hinh LCD nén dé doc két qua.
9. Tuan tha céc tiéu chuan vé sinh.

Nhiét ké y té& khong tiép xtic cho phép xac dinh nhiét do dua trén cac yéu cu tuan theo cac tiéu chudn vé sinh. Chi

can dua nhiét ké cach tran clia mot ngudi tai mot khoang cach 13 c6 thé do duoc nhiét do.
10.Tién lgi va dé sir dung.

Thiét ké cong thai hoc dam bao st dung nhiét k& don gian va dé dang.

Nouas

2. NHIET DO cAO

Nhiét d6 cao la mét triéu chirng, khong phai bénh. V& nguyén tac, diéu nay cé nghia 1 co thé ban dang chéng lai sy
viém nhiém. Trén thyc té, day [a mot phan g phong vé ctia co thé chiing ta, dac trung bdi hién tuong ting than
nhiét cao hon 37°C, tang nhip tim va nhip thd.
Than nhiét binh thudng ctia chiing ta Ia khoang 37,5°C, khi duoc do tai truc trang, nhiét do trong miéng thap hon
khodng 0,5°C (37°C) va nhiét do & khu vuc nach thap hon khoang 1°C (36,5°C).
Do d6, can phai do chinh xdc nhiét @6 theo cach hiéu qua nhét va khuyén cdo khdng nén do khi than nhiét cd thé cé
nhiét d6 cao hon (khi di b, sau khi an).
Nhiét d6 clia mdt ngudi khde manh bj anh huéng béi cac yéu té sau:
» 1.D3c diém chuyén héa clia ca nhan
D0 tudi (than nhiét cao hon & tré so sinh va tré nhd va giam theo do tudi; mirc dao dong nhiét dd 16n xay ra nhanh
hon va thuong xuyén han & tré nho)
Quan do
Nhiét d6 xung quanh
Thoi gian trong ngay (vao budi séng, than nhiét thap hon va vao cudi ngay than nhiét lai cao hon)
Hoat dong thé chat trudc do
Phuong phap do
Giai doan cla chu ky kinh nguyét
Dich bai tiét trén da hodc md hai trén trén (khi do nhiét do trén tran)

@ Nén nhd rang phai dé nhiét ké & trong phong nai sé tién hanh do nhiét d6 trong téi thiéu nira gidy, néu khong két
qua do c6 thé khong chinh xéc.

PHUONG PHAP PO

GIA TR NHIET O THAM CHIEU

Néch 35,2-36,7°C
Miéng 35,7-37,3°C
Truc trang 36,2-37,7°C

3. BIEN PHAP PHONG NGUA

Khi st dung thiét bi na\/, vui long 1am theo cac hudng dan duoc chi dinh. Néu ban khong tuan thi céc quy tic bén

dudi, ban cé thé 1am ton hai strc khde clia minh hodc 1am anh hudng dén dé chinh xac clia két qua do.

1. Trwéec khi do, can dwa ngudi bénh va nhiét ké vao trong méi trwdng cé nhiét do phong 6n dinh trong tdi thiéu
30 phat.

. Do nhiét d6 khéng s8m hon 30 phut sau khi tép thé duc, tim hodc ra ngoai troi.

. Dam bao rang trén sach s& va khong cd dau vét cia md hdi, m§ phdm, kem chéng nang, viv. Néu can, vé sinh tran
va chd mot vai phut trude khi do.

. Khi do nhiét d6 lién tuc cho mot ngudi nao do, can do nhiét d6 sau méi mét phut, néu ban can tu do nhiét d6 cho
ban thén lién tuc trong thoi gian ngan, thng thudng két qua do nhiét do s& co su sai léch nho. Chiing t6i khuyén
cdo rdng ban nén tu do nhiét do lién tuc toi da ba lan trong mot don vi thoi g\an sau dé tinh gid tri trung binh va
chon g\a tri d6 bdi vi nhiét do tir ngudi s& truyén sang nhiét ké, viéc nay cd thé anh hudng dén do chinh xac clia
két qua do.

5. Vuilong thu thap hd so vé nhiét do cda ban than trong diéu kién co thé khde manh trong cac ngay binh thudng
dé 1am gia tri tham chiéu dé kiém tra xem c6 bj st hay khong.

6. Tranh dé ngdn tay tiép xtc truc tiép véi cam bién do.

7. Nhiét d6 clia co thé ngudi thay ddi lién tuc, tly thudc vao nhidu yéu t6 khac nhau.

8. Chist dung nhiét ké cho muc dich s dung thiét ké.

9. Viéc sir dung nhiét k& nay khang thay thé cho viéc tham van véi bac i ciia ban. Viéc ngudi dung ty danh gia
va ty diéu tri dya trén két qua do s@ rat nguy hiém. Vui long Iam theo chi dan clia bac si.

10.Dé bao vé moi trudng, hay tiéu huy pin da qua st dung theo quy dinh clia quéc gia hodc dia phuong.

(@ CHONG CHi BINH: khong co.

(@ THAN TRONG:

. D& nhiét ké xa tam tay clia tré em, vui long tham van ngay véi bac s néu tré vo tinh nudt phai pin hodc bd phan khac.

2. Chidugc st dung nhiét ké khi co sy gidm sét clia ngudi Ion.

3. Khéng dudgc stra chita hodc diéu chinh thiét bi.

4. Khong duoc thao rdi thiét bj ra, trir trudng hop thay pin.

5.

6.

W

IS

-

. Khéng dudgc phép thuc hién bat ky diéu chinh nao déi véi nhiét ké.
. Khong duoc st dung nhiét k& trong méi truding cé do dm cao (trén 85%) hodc dé tiép xdc truc tiép véi anh néng
va do nhiét do qué cao (trén 42°C & Ché do Do Nhiét do & Tran, trén 110°C & Ché do Do Nhiét d6 ciia DO vat).

. Tranh b3o quan nhiét ké & noi dm udt, cé nhiét d6 cao va tiép xdc truc tiép véi énh ning.

8. Tranh l&c manh hodc lam roi nhiét ké.

9. Khong dugc ném nhiét ké vao Iira.

10.Chi str dung nhiét ké cho muc dich st dung thiét ké.

11.Khéng dugc do nhiét do & tran néu nguoi bénh bi thuong & tran.

12.Khéng dugc do néu ngudi bénh duoc diéu tri bing mot sb loai thude vi than nhiét cé thé tang trong thoi gian
diing thube

13.Khéng dugc st dung dién thoai di dong hoic khong day & gan nhiét ké trong lic dang do.

14.Vuilong khong do than nhiét trong méi truding cé mitc nhiéu dién tir manh (chdng han nhu 16 vi séng, méi trudng
van hanh thiét bi cao tan) dé dam bao do chinh xac cta dit liéu do.

15. Nhiét ké nay chi la thiét bi ca nhan, vui long khéng dung chung v8i ngudi khac. Lam sach thiét bj nhu dugc mo ta
trong hudng dén st dung trudc khi ngudi dung khac s dung.

16.Khéng dugc cham vao dau ra clia pin trong khi do.

17.Vuilong bao quan nhiét ké theo thong sb ki thuat.

18.C4c vét liéu (ABS) tiép xtic véi ngudi bénh dat thir nghiém theo tiéu chudn 1SO 10993-5 va ISO 10993-10, khdng gay
déc hai, di tng va phan (g kich (mg. Céc loai vét liéu nay tuan thi cac yéu cau clia Chi thi vé Thiét bj Y t& (MDD) dua
trén khoa hoc va cong nghé hién tai va hién chua xac dinh dugc céc phan tng di ing tiém an khac.

19.Ngudi bénh dy kién ciing 1a ngudi van hanh nhiét ké. Ngudi bénh cé thé do, doc dit liéu va thay pin trong cac tinh
hubng thong thuding va bao tri thiét bj va cac phy kién theo hudng dan st dung.

@ KHUYEN cAo

1) Khéng dugc sudung nhiét k& nay cho cac muc dich khac.

2) C&m dé san pham tiép xtic vi bat ky dung moi hda chat nao, tiép xdc truc tiép véi dnh ndng hodc nhiét do cao
trong trudng hop tiéu hly san pham hoic pin

3) Khéng dugc do nhiét do trong khi dang néi chuyén dién thoai.

4) Vui long béo cdo cho NHA SAN XUAT néu c6 bt ky sy kién hodc su hoat déng khéng nhu mong mudn xay ra.

~

4. PHiM DIEU KHIEN VA DEN BAO CUA NHIET KE

Ché @6 do Nhiét d6
cta Do vat (Nhiét do
cla do vat)

Cung tic
ché do

Ché d6 do Than nhiét
(Nhiét do clia co thé)

N&p che pin
NGt Menu/ NGt Tiép NUt Quay lai
Bonhd  theo
Hinh 1.1 Hinh 1.2
Nut M6 ta

Cong tic ché do Chuyén ddi ché d6 do gitta co thé ngudi va do vat

. - Menu | Nhan va gitt nit dé kich hoat menu va luu thiét dit
Nut Menu/B6 nhd _ _
B& nhd | Xem bd nhd dd luu t6i da 32 két qua do da luu trudce day
P Khi xem bd nhé: céc gié tri dugc cudn theo chiéu tiép theo
Nit Tiép theo Khi thiét dat: cac tham sb duoc chuyén déi hodc cac gia tri duoc ting lén
NGt Quay lai Khi xem b nhé: gia tri dudc cudn theo chiéu nguac lai

Khi thiét dat: cc tham sb duoc chuyén déi hodc cac gia tri dugc gidm xubng

5. MO TA CUA MAN HINH

Ché dé do Nhiét dé cta D6 vat
Ché d6 do Than nhiét

Object temp
Body temp
Thang d6 C
Gid tr nhiét do
Thang do F

B4t Am thanh Ky hiéu bo nhé

Canh béo pin yéu
Hinh 2

PR
6. LAP VA THAY THE PIN

Canh béo pin yéu:

Khiky hiéu pin xuat hién trén man hinh €l s& can phai sém thay pin.

Khiky hiéu pin nhdp nhay trén man hinh &l can thay pin trudc 1an do tiép theo.
Thay pin:

. Truot md ndp pin that can than (Hinh 3).

. Thén trong l4y pin cii ra va tiéu hiy theo quy dinh.

. L&p pin mdi vao (hai pin AA 1,5 V) d& y dén cuc cla pin.

4. Trugt déng nép pin trd lai.

[S N

@ LU Y: D& pin trénh xa tam tay cla tré em va cach xa ngudn nhiét.

Khuyén cdo nén théo pin ra néu khong st dung thiét bi trong mét thdi gian dai. Hinh 3

7. D0 NHIET DO

7.1 Do than nhiét:

. Nhén nat Nguén/Do dé bat nhiét k& 1én.

. Sau khi bat nguon thiét bj ngay lap tic bat dau qud trinh kiém tra tu dong vai tat ca cac thanh phan trén man
hinh dugc hién thj va sau dé trang thai sin sang van hanh s& dugc hién thi (Hinh 4.1).

. Dam bao thiét bj & Ché do do Than nhiét (Nhlet d6 ctia co'thé) nhw minh hoa trong hinh. Néu can, chuyén ché do.

. Dua dau trudc cla nhiét ké vé phia tran. Dé nhiét ke céch trén khoang 5-8 cm (Hinh 4.4). Nhén va nha ntt Ngudn/
Do ra. Ban s& nghe thiy mot tin hiéu 4m thanh ngin chi bao ring da thuc hién do xong. Nhiét do do dugc sé dugc
hién thi trén man hinh (Hinh 4.2). Néu nhiét do 16n hon 37,5°C, ban sé nghe thay ba tin hiéu am thanh chi bao
rang nhiét do ctia ban dang tang cao. B

. Sau khi do, néu khong str dung nhiét ké trong 10 gidy, trang thai TAT (tit ngudn) s& dugc hién thi (Hinh 4.3), s& c6
mot tin hiéu am thanh va nhiét ké s ty dong tét.
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7.2 Do nhiét dd clia nwére, khdng khi va bé mit cia do vat:

1. Nhén nat Nguén/Do dé bat nhiét ké len.

2. Sau khi bat ngudn, thiét bi ngay Iap tic bt dau qua trinh kiém tra tu dong véi tat ca cac thanh phan clia man hinh
duoc hién thi va sau do trang thai s3n sang van hanh duoc hién thi (Hinh 5.1).

3. Dam bdo thiét bj 8 Ché d6 do Nhiét d6 clia D6 vat (Nhiét d6 cla dd vat) nhu minh hoa trong hinh. Néu can,
chuyén ché do.

4. Pua dau trudc cta nhiét ké vé mot diém trong khong gian, bé mat ctia nudc hodc do vat. Dua nhiét ké cach dd vat
khoang tir 5 dén 8 cm (Hinh 5.4). Nhan va nha ndt Ngudn/Po ra. Ban s& nghe thay mét tin hiéu am thanh ngan chi
bao rang d4 thuc hién do xong. Nhiét dé do dudgc s& dugc hién thi trén man hinh (Hinh 5.2).

5. Sau khi do, néu khang st dung nhiét k& trong 10 gidy, trang thai TAT (tét ngudn) s& duoc hién thj (Hinh 5.3), s& c6
mot tin hiéu am thanh va nhiét ké s& ty dong tét.

fids

Hinh 5.3

Hinh 5.1

Hinh 5.2 Hinh 5.4

8. SU’ DUNG CAC CHU'C NANG CAI DAT:

Bing cach kich hoat menu cai dit, ngudi diing cd thé chon mét sé chirc nang (F1/F2/F3/F4) va cau hinh ching theo
yéu cau.

8.1 Chuyén dai giira Ché do do Than nhiét va Ché dd do Nhiét do cla D6 vat:
1. Nhan ndt Ngudn/Do dé bat nhiét ké én.

N
2. Sau khi bat ngudn, thiét bj ngay lap titc bat dau qué trinh kiém tra ty dong
voi tAt ca cac thanh phan clia man hinh dugc hién thj va sau d6 trang thai Bodytemp
s&n sang van hanh dugc hién thj (Hinh 6.1). ‘c
3. Khinhiét ké dugc bat, ché do do hién tai s& dugc hién thi. Néu ban can thay - -
ddi ché do do, hay st dung nit Chuyén ddi Ché do dé chuyén sang Ché do
do Than nhiét (Nhiét d6 cta co thé) hodc Ché do do Nhiét do ctia D6 vat
(Nhiét d:; cuaﬂdo vat). (Hinh 6.2) ey ey
8.2 Chuyén doi giira thang d6 Cva F: F-1 —
1. Dé kich hoat menu thiét dit, nhan va gitt nit Menu/Bd nhd.
2. Thiét dat F-1 s& dugc hién thi trén man hinh. .
3. Nhan dau “+” dé chon thang do F (ky hiéu F* s& nhay sang trén man hinh) ' C '
hodc nhan dau “-” dé chon thang d6 C (ky hiéu C* s& nhdy sang trén man - ' < ' .
hinh) (Hinh 7).
8.3 Thiét dat am thanh: F-2 -
1. Nhén nut Menu/Bo nhd thém mét 13n nita sau khi thiét @3t F1 d8 hién thi Hinh 7
thiét dt F-2. Méc dinh, tin hiéu 4m thanh dugc thiét dat o
& ché d6 MO (dugc bat)
2. Nhén dau “+” d& bat tin hiéu am thanh va ché d6 MO s&
dugc hién thi trén man hinh (duoc bat). Nhan dau “-” ¢é
tat tin hiéu m thanh va ché d6 DONG s& dugc hién thi - l
trén man hinh (dugc tat) (Hinh 8).
8.4 Thiét dat mot tin hiéu chi bao nhiét dd U &_/
téng cao: F-3 Hinh 8
Néu do dugc nhiét do 237,5°C, nhiét ké s& phat ra 3 tiéng —
bip. Nhiét d6 méc dinh dugc thiét dat bang 37,5°C. Ban cd thé thay ddi gia tri
nhiét d6 nay bing cach st dung thiét dat:
1. Nhan ndt Menu/Bo nhd thém mat 1an nita sau khi thiét dat F-2 dé hién thi ‘c
thiét dt F-3. Méc dinh, nhiét do s& dugc hién thi & mirc 37,5°C. (Hinh 9) F- J‘,S
2. Nhén déu “+” hodc " dé tang hodc giam gla tri clia nhiét do tang cao. Gid tri 2
nay s ting hodc gidm theo bac 0,1°C mdi lan.
8.5 Thiét dit mot gia trj sai l&ch nhiét do: F-4 Hinh 9
Mot sb6 ngudi co cac dic diém riéng khi do than nhiét. Chang han, néu nhiét do —
&tran sai léch nhiéu so vdi két qua do nhiét do trong miéng, cé thé sir dung mot
thiét dat sai léch nhiét do. N
1. Nhan ndt Menu/Bo nhd thém mat 1an nita sau khi thiét dat F-3 dé hién thi c
thiét dat F-4. Sai léch nhiét d6 méc dinh 12 0,8°C (Hinh 10). =
2. Nhan dau “+” hodc “-” dé ting hodc -giam gid tri sai léch nhiét d6. Gid tri nay
s& tang hodc giam theo bac 0,1°C mbi lan. «_
8.6 Luru cac gia tri va thoat (tw dong tit ngudn): Hinh 10
1. Nhan nut Menu/Bo nhd mot an nia sau khi thiét diit F-4 dé luu thiét dt,
trang thai LUU SE DUQC HIEN THI (dé luu).
2. TAt ca cc thiét dit s& dugc luu lai va nhiét ké s8 ty dong tét ngudn (Hinh 11). " n
(@ LU Y: Thiét dat méi s& khong dugc luu lai néu nhigt ké dugc tit ngudn SHuE uFF
trong qua trinh cai dat.
Sau khi kich hoat menu thiét dt, nhiét ké khong thé do dugc nhiét do nita.
Khi nhdn nut Power/Do, nhiét ké s& khong chuyén sang ché do do. Hinh 11

9. TINH NANG BO NHO'

Truy xudt bd nhé:

Ban c6 thé truy xuat 32 két qua do da lwu trwéc day dé dwa cho bac st hodc chuyén gia chim séc strc khoe co

trinh d xem.

1. Khi thiét bj & ché d6 bat, nhdn nit Menu/Bd nhd. Nt Bo nhd s& hién thi két qua do dudgc luu trude day, kém theo
ky hiéu “M".

2. Nhan dau “+” hodc “-” dé cudn xem 32 két qua do da dugc luu trudc day.

3. Nhan nit Power/Do dé thodt Chirc ndng Nh& két qua do va déi sang Ché do Do Nhiét do.

10. KHAC PHYC sy ¢

Nguyén nhan Cach xir ly van dé
AN "
[ Nhiét dé do duogc thap hon cac gia tri sau:
) 1. 32,0°C(89,6°F) néu nhiét ké & Ché d6 Do Than nhiét.
L0 2. OjC (32,0°F) néu nhiét ké & Ché d Po Nhiét dd clia Do | cpi sy dung nhiét ké trong khoang
U y vat. nhiét d6 quy dinh.
Néu can, vé sinh dau cam bién.
I Néu ban nhan dugc mét thong bao
[ Nhiét d6 do dugc cao hon cac gia tri sau: 16i ldp ‘?‘ nhnjeu '?”r hay lién hé voi
1. 42°C(107,6°F) néu nhiét ké & Ché do Do Than nhigt. | trung tm bdo hanh.
H ] 2. 110°C (230,0°F) néu nhiét ké & Ché d6 Do Nhiét do cta
“ DO vat.
=
—
J. N s . . Chi str dung nhiét k& trong cac
Er,’ Plelg%tgg%gﬁnlgogg;nh nam ngoai khoang 16°C ~ 40°C phong cé nhiét dé tir 16°C dén 40°C
g : (60,8°F dén 104°F).

11. BAO QUAN VA BAO TRI
Cam bién do
V& sinh can than bang mot tam bong tham con. Khdng duge sit dung

nudc dé vé sinh thau kinh. )
V6 nhiét ké °o° (CE

Ve sinh bang mot miéng vai khd, mém. Khong dugc dung nudc dé vé
sinh thiét bi.

12. THONG SO KY THUAT VA CAC SAN PHAM CO TRONG BAO Bi

93 x 41 x 153 mm
95 g (khong bao gdm pin)

Kich thudc

Trong lugng

Dai nhiét d8

Than nhiét

Nhiét dé cda db vat

32°C~42°C
0°C~110°C

(89,6°F - 107.6°F)
(42°F - 230°F)

D) chinh xdc cta phép do

Than nhiét 32°C~42°C:+0,2°C (89,6°F~107,6°F : £ 6,76 °F)
Nhiét d6 cda do vat 0°C~110°C: +1°C  (32°F~230°F: +8 °F)
DO phén giai 0,1°C

16°C dén 40°C (60,8°F dén 104°F)

(& d6 am tuong dbi bang 85% trd xubng)
—25°C dén 55°C (~13°F dén 131°F)

(& dd am tuong dbi bang 85% trd xubng)
Dung lugng bd nhd 32 két qua do

Pin Pin AA 1,5V (2 vién)

Diéu kién van hanh

Nhiét d6 bao quan

CAC SAN PHAM CO TRONG BAO Bl
« Nhiét ké hdng ngoai kj thuat sd y té;
e Pin: Pin AA1,5V (2 vién);
o Tlibdo quan;
« Hudng dan st dung.

13. TUAN THU TIEU CHUAN

1SO 15223-1: Céc ky hiéu st dung trong dan nhan thiét biy té.

EN 1041: Théng tin dugc nha san xuat cung cap kem theo thiét biy té.

EN 60601-1: Thiét bj dién y t& Phan 1: Yeu ciu chung v& an toan co ban va hiéu néng co ban.

EN 60601-1-2: Thiét b dién y té- Phan 1-2: Yéu ciu chung v& an toan co ban va hiéu ning cét yéu- Tiéu chudn
phu: Khd nng tuong thich dién tir-Yéu cau va thir nghiém.

EN 60601-1-6: Thiét b dién y té- Phan 1-6: Yéu cau chung vé an toan co ban va hiéu ning cét yéu- Tiéu chudn
phu: Tinh kha dung.
EN 60601-1-11: : Yéu cau chung vé an toan co ban va hiéu nang cét yéu- Tidu chudn
phu: Yéu cau vé tl dién y té va cac hé théng dién y té duoc st dung tai moi truding cham soc tai nha riéng.
EN 12470-5: Nhiét ké phong khdm- Phan 5: Hiéu sut clia nhiét ké& hong ngoai do tai (vdi thiét bi toi da).

1S0 80601-2-56: Thiét b dién y t& phan 2-56: yéu cau cu thé dbi véi an toan co ban va hiéu suat ct yéu ctia nhiét
ké phong khdm diing dé do than nhiét.

EN 62304: Phan mém thiét bi y té- Cac quy trinh vong doi clia phan mém.

EN 62366: Thiét bi y té-Ung dung ki thuat d6 kha dung cho thiét bjy té.

EN 1SO 10993-1: Dénh gid sinh hoc vé thiét by té- Phan 1: Danh gid va thir nghiém bang mét quy trinh quan Iy rdi ro.

14. BAO QUAN

Nhiét d6 bao quan: —25°C dén 55°C (-13°F dén 131°F).
Do am tudng dbi khong qucc vuot qua 85%.
rofi va va dap.

Bao ve khong dé nhiét ké tiép xdc tryc tiép vdi dnh ndng.

15. TIEU HOY
Phai tiéu hly thiét bi theo quy dinh dugc chdp nhan va khong dugc tiéu hlly cling vdi chat thai sinh hoat.

16. THIET KE KY HIEU
Xem Hudng dan MODEL
st dung
Thiét bi loai BF c € 0044  Chitngnhan CE

CAP BAO VE CHONG XAM NHAP VO N
(Budc bdo vé khoi sy xam nhap cla cc vat
dudng kinh 16n hon 12,5 mm. Dugc bao vé khoi sy xam
nhap cua giot nudc roi ‘theo phuong thang ding)

1P22

Khong duoc tiéu hiay cung
chét thai sinh hoat

IP22

aoc
16°C=4 OPERATING

CONDITION
B

25'C~4 STORAGE
CONDITION

NHA SAN XUAT Nhiét d6 van hanh
5O SE-RI Nhiét d6 bao quan

18. BAO HANH

Thoi gian bao hanh 13 2 ndm ké tir ngay mua. Ché do bao hanh nay khong ap dung voi bat ky truong hop hong héc
do str dung sai cach nao, véi pin, nap bao vé va bao bi. Khi phat hién c6 16i san xuat trong qua thoi gian bao hanh, bo
phan bi 18i s& dugc sira chita hodc, néu sira chita khong kha thi, duoc thay thé ang mot bd phan khac.

Nha san xuat c6 thé thay ddi toan bo hodc mot phan thiét bi néu can ma khong can thong bao trudc.

Ngay sdn xudt cda thiét bj duoc thé hién trong s6 xé-ri duoc ghi trén thiét bi. Hai s6 ddu tién Ia ndm va hai s6 tiép
theo la thdng san xuat.

19. TUYEN BG VE EMC

1. Can trénh st dung thiét bj nay & gan hodc dat chong 1én mot thiét bj khdc vi viéc nay cd thé khién thiét bi hoat
déng sai chirc ndng. Néu can phai st dung theo céch trén, can quan sat thiét bj nay hodc thiét bj khac dé dam bao
réng chuing van hoat déng binh thuang.

2. Viécst dung phu kién, bd chuyen ddi va déy cap khong duoc chi dinh bai hodc khong pha\ do nha san xuét clia
Nhiét ké Hong ngoai nay cung cap c thé lam téng khi thai dién tir hodc gidm do mién cdm dién tir clia thiét bi nay
va khién thiét bj hoat dong khéng dung chire nang

3. Can st dung thiét bi truyén théng tan sb vo tuyen di dong (bao g0m céc thiét bi ngoai vi nhu day cap dng tenva
ang ten bén ngoa|) & cach bat ky bo phan nao clia Nhiét ké Hong ngoai khong qua 30 cm (12 inch), bao gdm ca
day cap do nha san xuét chi dinh. Néu khéng tuan thi quy téc trén, hiéu ndng cda thiét bj cé thé bj anh hudng.

Phién ban: 2020-W48
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